— INDISCHE RESTAURANT —

Neu Management. Neu Koch. Besser Essen.

OFFNUNGSZEITEN

Mo - Fr  11:00 - 14:00 Uhr
17:00 - 22:00 Uhr
Sa-So 17:00 - 22:00 Uhr




Indien ist reich an Tradition und Kultur. Das Gewiirz Safran wird sowohl
fiir kulinarische als auch fiir medizinische Zwecke verwendet. Erstmals
wird Safran in Rigweda, um 1.000 v. Chr., erwédhnt (einer der altesten
Schriften Indiens). Im 8ten Jh.n.Chr. wurde das Gewiirz Teil der kulinarischen
und medizinischen Tradition Indiens.

Es ist eine Liebesaffire, die Sie mit Gewiirzen aus unserer Kiiche haben
werden. In der indischen Kiiche spielen wir mit Gewiirzen auf eine Art
und Weise, wie es sie nirgendwo sonst auf der Welt gibt. Wir kochen
mit duftenden Gewiirzen und frischen Zutaten.

Fleischdeklaration:

Gefligel Schweiz/Brasilien (Halal)
Lamm Neuseeland, Irland
Fisch, Crevetten Vietnam

Brotworen Schweiz (hausgemacht)

(V) Vegan (G) = Glutenfrei
Rassig / Scharf // SehrScharf ///

Kann mit hormonellen und nichthermonellen
Leistungsforderern wie Antibiotika erzeugt worden sein

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. 8.1% MWST
All prices are in CHF including 8.1% value-added tax
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A % Papadam Mit Chutney ¢/ 3.00 N
N - Gebratener Linsenkrécker, serviert mit Mango R N
%N und Pfefferminz Chutney. N
N Samosa" (2 stk.) 8.50 -
& Knusprige Teigtaschen gefiilt mit Kartoffel und griinen G/
N Erbsen serviert mit verschiedenen Chutney. N
NN Gobi Pakoras °/V 850 | - <
~ Knusprige frittiertes Blumenkohl mariniert mit Kichererbsen /
/é\\ N Mehl und Gewidrzen, serviert mit verschiedenem Chutney. \ N
C 'S
U7 | Palak Pakora®/* 8.50 | - %
AN Knusprige Spinat und Kartoffel mariniert mit Kichererbsen AN

1% Mehl und Gewdirzen, Serviert mit Verschiedenen Chutney.
N

serviert mit verschiedenem Chutney.

N\
&

Aloo Tikki (2 stk.) 8.50 /\ -
@ Karioffel, Tapioka- und Hiittenkdsepastete mit Gewlirzen, 2{(\?//?

<& < ish Pak v <
A" \./
NN Fish Pakora 14.00 /\ -
o5 | Ghicken Pakora 13.50 g&\%
g .
N\ Lamb Seekh Kebab ° 1450 |
<& < Gehaktes Lammfieisch mariniert mit Frische 7 (3
/é% N gemahlenen Gewdrzen. .50 N
S Dal Soup S
Z<\ % Traditionelle leichte Linsensuppe mit frisch gemahlenen Gewirzen ) A
N 7.50 A

v Tomaten Soup
. Frische Tomatensuppe gekocht mit indischen Gewtirzen, v
N

N
0
Lorbeerblittern und einem Hauch Rahm /\ v
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| ( SALATE / SALADS | ‘
é\\\ Griiner Salat ©V Green salad 6.50 2\\ |
N India Salad 7.50 | U
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 TANDOORI SPEZIALITATEN |

%

%

Chicken Tandoori ° 28.50
Grilliertes Poulet pikant mariniert mit Joghurt und AN
o Tandoori Gewiirzen. NKS
“, - N y
N Lamm Tandoori ¢ 30.50 NN
. ~ Grillierte Lammnierstiicke pikant mariniert mit ~
’ 7 Joghurt und Tandoori Gewtirzen. ;
N Jhinga Tandoori © 3250 |
&\/ Grillierte Riesencrevetten pikant mariniert mit % |
\\ Q Joghurt und Tandoori Gewtirzen. N
.,
NS Paneer Tikka Tandoori ° 25.00 o
v/ Grillierter Frischkése, Peperoni, Zwiebeln und Tomaten \%
/\ 7 pikant mariniert mit Tandoori Gewdrzen. ?\\
: @f? Chicken malai tikka 28.00 | X
. Chicken marinated with cream spices cooked in tandoor N ‘
. Grilliertes Poulet mariniert mit rahm und Gewdirzen. D
N Mix Grill 3750 | .

Poulet, Lamm, Gevetten
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50 ( MIX VEGETARISCHE |
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J :
N Paneer Butter Masala ° 28.50
N Frischkése mit Tomatensauce, verfeinert mit
% indischen Gewlirzen.
AN
NV Saag Paneer ° 28.00
. Frischkdse-Wirfel gekocht im wiirzigem Spinatpurée.
@ Kadai Paneer ° 28.50
AN Frischkédse-Wirfel mit Peperoni, Zwiebel, Tomaten,
N ﬁ garniert mit Ingwer und Koriander.
& {
v “
N Malai Kofta ¢ 27.50
S Kartoffel und Frischkédse-Krokette in einer
% Safranrahmsauce mit Cashewntissen und Kokosnussmilch.
AN
N .
K¢ Aloo Gobhi ¢V 27.00
- Kartoffel und Blumenktohl nach traditionell indischer
O\ Art, mit Zwiebein und Tomaten, pikant gewiirzL.
a
<
AN % Chana Masala v 27.50
?\\ 7 Kichererbsen mit Zwiebein, Tomaten, Ingwer,
/ \ Knoblauch und frischem Koriander.
N
27.50

5@ Matter Paneer °
% Frischkase und Erbsen in Currysauce gekocht.
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Aloo Bengan /Y 27.50

Kartoffeln und Aubergine in einer pikanten Currysauce A
mit Zwiebeln, Koriander und Knoblauch. y

o // e
>\2§ o
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N
N Bengan Bharta /" 27.00 &
: Gehackte Aubergine geraucht im Tandoor in einer
N D pihanten Currysauce mit Tomaten, Zwiebeln, \
) & Ingwer und Knoblauch. O
Y 7
AN Vegetable Korma ° 25.50 N
:é % Gemiise der Saison in einer milden Sauce aus Gewiirzen, (O XK
Rahm, Kokosnuss und Cashewkernen |
NV NI
X“, | Mixed Vegetables © 27.00 N
IN v Saisonales frisches Gemiise in einer Currysauce gekocht. ?\\ NS
& Y
\ Daal Tarka /v 25.50
\\ N Gelbe Linsen mit einer Mischung aus Kimmel. h N
> & Knoblauch und Zwiebel (y
v, N7
NV A

Daal Makhani © 27.50 A
e

Gericht aus schwarzen Linsen {ber Nacht gegart \
mit Zwiebel. Knoblauch, Ingwer, Tomaten, Rahm und Butter
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( CHICKEN / POULET

Chicken Curry ©

Traditionell nordindisches Chicken Curry nach Punjabi
Art mit Tomaten, Zwiebeln,Ingwer, Knoblauch und
Frischem Koriander und Currygewdirzen.

Chicken Shahi Korma

Poulet Stiickenach traditioneller Art des Mughals in einer milden Sauce aus
Gewdrzen, Mandeln, Kokosnuss und Cashewkernen

Butter Chicken °©

(Bekannt als Chicken Tikka Masala) Poulet stiicke
gebraten im Tandoor, in einer Tomatensauce mit wenig
Rahm and Butter.

Chicken Tikka Masala °

Gegrillte Poulet Tikka an einer wirzigen Tomatenrahmsauce
mit frischem Koriander

Chicken Madras ¢ /

(Spezialitat aus Deccan Plateau) Poulet stiicke gekocht
mit Kokosnussmilch,Zwiebein und chettinad Gewlirzen.

Chicken Palak ©

Zarte Poulet stiicke gekocht mit Spinat und rassigen
Kréutern und Gewdrzen.

Chicken Kadai °

Zarte Poulet stlicke gekocht mit Peperoni, Zwiebein
und Tomaten, garniert mit frischem Ingwer und Koriander.

Chicken Vindaloo ¢ JJs

(Poulet Gericht aus Goa) Poulet stiicke in einer
scharfen Sauce mit Kartoffein.

27.50

28.00

28.50

28.00

28.50

27.50

28.00

27.50

;Qf N

> (\



CHICKEN / POULET

NS Chicken Tikka Lababdar® # 28.50
& Tandoori Poulet stiicke mit Tomaten, Zwiebeln und Chili,
N abgeschmeckt mit Hanig und Rahm.
N )
O XK Chicken Bhunwa® / 27.50
\\\ Medium, mit einer Auswahl von frittierten Gewuerzen
@
N\
& (
N

8 [ FISCH & CREVETTEN CURRIES

AR Fish Curry Goa

Fisch an wiirziger Kokosnuss Currysauce mit Goan Krdutern

K< Jingha Balti Masala
\ Crevetten an einer Zwiebel, Knoblauch und Tomatensauce
DN mit frischem Ingwer
A Jingha Vindaloo
O < Crevetten mit Kartoffeln in einer scharfen Currysauce
~

Crevetten mit einer milden Sauce aus Gewtirzen,

N Prawn Dabari
\% Mandein und Kokosnuss

32.00

32.50

32.00

32.50
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Lamm Curry °© 30.00 f?

Lamm huft in einer Currysauce, gut gewdrzt mit

IS

N Ingwer und garniert mit Koriander. /<
N
(& Lamm Bhunwa ¢ /4 31.50 \
‘\ Medium, mit einer Auswahl von frittierten Gewuerzen \‘
: AN N
%/ Lamm Korma ° 30.50 f
% Eine milde, sahnige Speise mit feinen Kraeutern ?\\
% S
NTAN Lamm Palak © 30.50 \ \
, S Lamm huft mit Spinat und rassigen Kréavtern (>/<

7, und Gewldirzen.

Lamm Kadai® J/ 31.50

Lamm huft gekocht mit Peperoni, Zwiebein und
Tomaten, garniert mit frischem Ingwer und Koriander. ~

/
é\\\ Lamm Butter Masala ° 31.50 //>\ :
Y Lammstiicke in einer Tomatensauce mit Rahm, N\
. Cashewnuss und Butter. \ N
N Lamm Lababdar © 31.50 N
/\ Lammstlcke gekocht mit Tomaten, Zwiebein und Chili, A
O abgeschmeckt mit Honig und Rahm. < <
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4.50
5.50
7.00
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27.50
29.50
31.50
32.50
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5.00
5.50
6.50
7.50
6.50
7.50
5.00
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Fladenbrot aus Weissmehl mit Kdse

Fladenbrot aus Weissmehl mit Dorrobst
Fladenbrot aus Weissmehl mit Zwiebein

Frischem Chili und Gewdirzen

Fladenbrot gefiillt mit einer speziellen
Kartoffelfiillung des Hauses Gewiirze

IN

A
Naan Nature
Garlic Naan
Cheese Naan
Peshawari Naan
Masala Chilli Naan
Aloo Kulcha
Tandoori Chapati
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Fried Chicken Chipps
Chicken Nuts Chipps
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DESSERTS
ICE CREAM
LASSI
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Aperol SPritz 9.50 O XK
9.50 N

Hugo @
Gespritzer Weisswein Siiss / Sauer 9.00 fé

[ ) %

Cobra Premium 33cl 5.50

Eichhof 33cl 5.50 @\/
Eichhof Alkoholfrei 33cl 5.50 y

Erdinger Weissbier 5dI 7.00
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Kingfisher 5.50 NS
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\ [ Weinkarte ] NN
/ SCHAUMWEINE N
1d| 7.5dl N
O O
$ % Prosecco Raffaello Doc 6.90 44.50 N
\\ ) Raphael Dal Bo, Venetien, ltalien h )
9%\ 2, Traubensorte: Glera < V%
N Frisch und fruchtig mit feiner Perlage - ein leichter, AN
~ spritziger Schaumwein mit Aromen von griinem /(\\
QY Apfel und Zitrusfriichten N\
N \
AN .
%«/ WEISSWEINE >
g H H \/
é\\\ Piacere Weiss 3890 |
QN Cave de Jolimont, Waadtland, Schweiz >
N N\ Traubensorte: Chasselas N AN
, . . P . .
S S Fruchtig und frisch, ideal als leichter Sommerwein é;/
v . . .
IS Asio Otus VDP Suisse Weiss 36.90 ?\\ g
. & MGM Mondo del Vino, Apulien, Italien O
N\ Traubensorte: Pinot Grigio, Sauvignon Blanc .
N ~ Fruchtig und frisch mit Noten von Zitrusfriichten und tropischen Friichten, ~
) " ein harmonischer Weisswein mit angenehmer Séure ;
\ \/ - - - -
/(\/ Legio Julius: Chasselas -Arvine - Arneis VDP 44.90 2}
5 Pierre-Alain Mathier, Salgesch, Wallis, Schweiz .
;\ Traubensorte: Chasselas, Arvine, Arneis -
g (\// Frisch und elegand mit Aromen von gelben Friichten und floralen Noten; /\//
N harmonische Struktur und angenehme Frische AN
< /A
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A ROSEWEINE 1di 7.5d| :
A 7 AN ) N 7 N
NN Placere Rosé 6.90 38.90 N
N Cave de Jolimont, Waadtland, Schweiz ¢
//( Z Traubensorte: Gamay, Pinot, Noir /8 %
o Sehr frisch mit holzigen Noten und Candy-Aromen; sanfter und lieblicher Abgang o
>\ \\\/7(\ 7 N S
\ AN N
A ROTWEINE % ;
/ NS // ] FAVAS 7
/i\ o Pilacere Rot 6.90 38.90 N /
(O XX Cave de Jolimont, Waadtland, Schweiz > XX <
§ / N Traubensorte: Pinot Noir, Merlot 7 N
NNV Kréftiges Rubinrot mit Aromen vo reifen Friichten, roten Beeren und Holznoten; N\
//8 ) /? harmonisch mit seidenweicher Struktur und leicht stissem Abgang //8 o ?
AN

AN Asio Otus VDP Suisse Weiss 36.90 \
) % ) MGM Mondo del Vino, Apulien, Italien | %

NN Traubensorte: Primitivo, Cabernet Sauvignon D
7(\ // Kréftiger, halbtrockener Rotwein mit Aromen von dunklen Beeren, //g\ //
N2 Gewdrzen und einer harmonischen Fruchtslsse; kbrperreich und wirzig \ /
N V Legio Julius Merlot - Primitivo VDP 4490 | % |
\ o Pierre-Alain Mathier, Wallis, Schweiz o
XK // Traubensorte: Merlot, Primitivo //5\ \ 7
/< N\ Fruchtiger Rotwein mit Aromen von Pflaumen und Beeren; sanfte Tannine und N\ /
AR ein mittellanger Abgang; elegant und modern N
S 7 N _ i o n 7 S
. / . Ramén Bilbao Rioja 44.50 / .
N Bodegas Ramoén Bilbao, Rioja, Spanien 9
N INSN NS
//i 7 Traubensorte: Tempranillo, Garnacha /i ?
N Kraftvoll-eleganter Rotwein aus Tempranillo und Garnacha, ausgebaut in O\
NS %{\ erstklassigen Eichenfdssern . % N
N AN . AN
R R
/ N / N
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Auch wir lieben Wein! Diese Passion mdchten wir mit lhnen teilen.
Die Indische Kiiche mit ihren intensiv gewiirzten Gerichten braucht

%

der Schérfe und den Gewiirzen unserer Kiiche.

7 besonders charakterstarke Weine. So haben wir ein kleines, aber
| feines Sortiment an ehrlichen Tropfen aus aller Welt fiir Sie mit
‘ // unseren vertrauten Weinpartner selektioniert. // '
W Auf der Weinkarte des Restaurants Ganesha sind auf die % ‘
/ \ % indische Kiiche ausgerichtete, fiillige Weissweine, ein herrlich \ 7
frischer Rosé und fruchtige Rotweine aufgelistet. Mit ihren krafti- ‘
‘ // ‘ gen und ausdrucksstarken Aromen harmonieren sie sehr gut mit // '

ANN
S
&

Fiir Gaste, die Rotwein wiinschen, empfehlen wir fruchtige Weine
X mit wenig Tannin und dezent siisslichen Nuancen.

Wir wiinschen lhnen viel Vergniigen beim Geniessen.

% Ihr Ganesha Restaurant Team N 7
\ // \ Im Wein sind Miihe, Winzers Fleiss. Im Wein sind Sonne, Sorg und Schweiss. // .
. Im Wein ist Erde neu erstanden. Im Wein ist Geist aus Vaters Landen. .
V%S / Im Wein sind Schopfung, Hoffen, Bangen. Im Wein sind Jahre eingefangen. / < /
/ / Im Wein sind Wahrheit, Leben, Tod. Im Wein sind Nacht und Morgenrot und Jugend und Vergénglichkeit /
zum Wohl! }
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— INDISCHE RESTAURANT S

O +41 41 6606002
© Brunigstrasse 124, 6060 Sarnen

info@restaurant-ganesha.ch
O www.restaurant-ganesha.ch
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